
Bloody Mary                                                                        

vodka + our fresh, house-made bloody mary mix recipe

 

Fuzz + Bubbles                                                                    

sparkling wine + cotton candy

 

Godiva Chocolate Milkshake Martini                                

vanilla vodka, godiva chocolate liqueur, heavy cream

 

Lemon Drop Martini                                                            

deep eddy lemon vodka, triple sec, fresh lemon juice,

simple syrup with a sugar rim

 

Margarita                  

tequila, triple sec, lime juice, sour mix, splash of orange

juice with a salt or sugar rim 

 

Mojito                               

rum, muddled mint leaves, simple syrup, soda water 

 

Moscow Mule                                                                        

vodka, fresh-squeezed lime juice, ginger beer

 

Pineapple Upside Down Martini                                          

vanilla vodka, pineapple juice, grenadine

 

Porch Swing                                                                        

firefly sweet tea vodka, sweet tea, lemonade

 

Sunset on the Lake                                                              

vodka, gin, spiced rum, pineapple, grenadine, mist twist

c o c k t a i l s

b o u r b o n
Angel's Envy

Basil Hayden's

Blanton's 

Buffalo Trace

Bulleit

Eagle Rare

Jefferson's

Larceny

Long Branch

Mitchter's

Weller

Woodford Reserve

b e e r
Kolsh 

Sam Adams (seasonal) 

Sierra Nevada IPA

Sierra Nevada Pale Ale

Stella Artois 

Sweetwater 420 

Torch Pilsner 

Yuengling Golden Pilsner

Budweiser

Bud Light

Coors Light

Michelob Ultra

Miller Lite

Natural Light

People's Porter

Yuengling Lager

Amstel Light 

Angry Orchard

Bad Penny 

Blue Moon

Corona

Fat Tire

Heineken

Hoptimist

domestic    $3   |   import +  craft    $4

all cocktails    $8

seasonal fruit  mojitos available

 seasonal fruit  margaritas available

seasonal fruit  mules available

$12 

$12 

$17 

$10 

$10 

$10 

$12 

$9 

$12 

$11

$11

$10 



W H I T E

r e d

Gemma di Luna Pinot Grigio  |  Italy                           $8 | $32

very light + refreshing

 

KRIS Pinot Grigio  |  Italy                                        $10 | $36

more structure + flavor than the gemma di luna

 

Planeta Rosé  |  Sicily                                               $10 | $36

light + refreshing rosé with minimal acidity

 

Raeburn Chardonnay  |  California                            $11 | $38

well-balanced + food-friendly napa valley chardonnay

 

Roederer Estate Brut Anderson Valley  |  California        $40

sparkling made in true champagne-style 

 

Saracco Moscato  |  Italy                                             $9 | $34

crisp, floral, apricot, semi-sweet, light-bodied

 

St. Urbans-Hof Riesling  |  Germany                            $8 | $32

very approachable, balanced amount of sweetness

 

The Ned Sauvignon Blanc  |  New Zealand                     $9 | $34

grapefruit + grassy notes

 

Toad Hollow Chardonnay  |  California                      $11 | $38

unoaked, but retains typical chardonnay flavors

 

Zonin Prosecco Cuvée  |  California                            $9

soft + fruity sparkling wine

Avalon Cabernet Sauvignon  |  California                   $9 | $34

dark fruit, mocha + spice with hints of vanilla

 

Bodega Septima Malbec  |  Argentina                            $9 | $34

fruit-forward with a drier finish

 

Dry Creek Vineyard Cabernet  |  California               $12 | $40

bold + fruit-forward with moderate tannins, complex 

 

Hahn Pinot Noir  |  California                                   $10 | $36

crowd-pleasing, lighter red

 

J. Lohr Los Osos Merlot  |  California                       $10 | $36

big + bold with a lingering finish

 

Risata Brachetto  |  Italy                                            $8 | $32

sweet, sparkling red wine

 

Spanish Quarter Red Blend  |  Spain                            $8 | $32

soft + fruit-forward, food-friendly

 

Wine By Joe Pinot Noir  |  California                        $10 | $36

bold + fruit-forward with moderate tannins, complex


